
Il Benessere
in una

Coppa d’O
2
ssigeno.

Stai meglio
ad ogni sorso.

®

Ossigeno 
in coppa

Boliss: design e produzione italiana. All’interno del 
mobile in legno massiccio laccato silver un generato-
re d’ossigeno che si ricarica con l’aria dell’ambiente 
e un Boliss mixer.

Boliss è disponibile anche nella versione da banco 
con uno o due mixer.

COSA PUOI BOLISSARE?
Puoi trasformare in una mousse d’ossigeno tutto purché sia 
fresco di frigorifero e liquido: dai tè freddi ai succhi di frutta, 
dal caffè solubile al latte freddo. 
Sapore inalterato, sensazioni nuovissime grazie alla leggera 
gradevolissima consistenza della mousse all’ossigeno.

PERCHE’ BOLISSARE UNA BEVANDA? 

PERCHE’ FA BENE

Una bevanda arricchita d’ossigeno permette di:
* stimolare il metabolismo
* rallentare l’invecchiamento 
* ridurre stanchezza 
* stimolare le difese naturali
* restituire nuove energie per stare meglio, lavorare meglio,
   divertirsi meglio.

PERCHE’ E’ UN PRODOTTO AFFIDABILE

Il concetto delle bevande arricchite d’ossigeno è sostenuto 
da oltre quarant’anni di ricerca sull’ossigeno enterale. 
Dai primi studi di Sirotin a quelli sui bambini di Charny nel 
1961, dalle ricerche sugli sportivi di Dubrovsky nel 1982 agli 
studi sulle donne in cinte di Kubicki del 2011. 
Questi studi hanno reso in alcuni paesi il cocktail all’ossigeno 
un prodotto diffuso persino negli asili e nelle scuole 
elementari.

PERCHE’ E’ UNA NOVITA ASSOLUTA

Mangiare e bere l’ossigeno? 
Per quanto studiato all’estero, in Italia è qualcosa di 
assolutamente nuovo. Una vera  goduria senza 
controindicazioni. E ogni Boliss è freschissimo, delizioso e 
velocissimo da preparare. 
Un vero prodotto per un vero nuovo business.

Via Bruno Buozzi 8, Liscate (MI), Italia 
Tel 02 95350123/4 Fax 02 95350099 
E-mail exar@o2bar.net 
Siti  www.o2bar.net    www.oxygensystem.net           

Scheda Tecnica BOLISS   

Misure 51 x 47 x 123 H cm (esclusi miscelatore e insegna) 

51 x 47 x 168 H cm (compresi miscelatore e insegna) 

Peso 70 Kg     

Voltaggio 220 V, 50/60 Hz, Monofase, 2.0 A 

Consumo elettrico 450 W     

MISCELATORE BOLISS    

Misure 320 "x 200 "x 200 mm

Voltaggio 15 V DC, 50 Hz

Due velocità

Consumo elettrico 100W    

CONCENTRATORE D’OSSIGENO

Misure 40 x 37 x 73 H cm

Litri d’ossigeno al minuto 6LPM

Pressione Ossigeno Standard 1–9 psig

Purezza Ossigeno 93% Nominale

Rumorosità 44 Db

Consumo elettrico 350 W    
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BERE BOLISS E’ UN MUST PER

Sportivi e Persone stressate
Fumatori e Persone sedentarie 
Obesi e Persone in sovrappeso 
Bagnanti e Persone a dieta
Donne incinte
Bambini convalescenti

CHI BEVE BOLISSATO?

Tutti. Giovani, bambini, adulti e anziani.  A tutti serve 
digerire bene e combattere la carenza d’ossigeno. Al-
cuni traggono da una bevanda bolissata più vantaggi 
di altri.

COSA TI OCCORRE PER
BOLISSARE UNA BEVANDA?

1. Struttura O
2
Boliss: un mobile in legno massiccio lac-

cato, design e produzione Italiana. All’interno un con-
centratore d’ossigeno 6LPM, ossigeno puro al 93%.
2. Miscelatore Boliss: collegato alla struttura, bolissa le 
bevande arricchendole  d’ossigeno.
3. Una base per il cocktail. Per godere i benefici saluti-
stici dell’ossigeno, le scelte migliori sono i tè freddi e i 
succhi di frutta leggeri.
4. Una bustina a base di estratti di piante e vitamine (2 
gr per ogni cocktail). Un modo ingegnoso per arricchi-
re il cocktail di antiossidanti ed assicurare la migliore 
saturazione d’ossigeno.

CHE COS’E UN COCKTAIL 
ALL’OSSIGENO BOLISS?

A differenza dei normali drink, ogni Boliss é una legge-
ra mousse di bollicine d’ossigeno e succo di frutta (o 
altra bevanda), che insieme diventano una tentazione 
sana e gustosa, da bere o consumare al cucchiaio.
Ogni cocktail bolissato, cioè arricchito d’ossigeno, é 
delizioso ed estremamente salutare: dà la soddisfazio-
ne di un vero drink e ti fa bene come un buon integrato-
re. Perfetto per rinfrescarsi e rigenerarsi!
E ci sono tante ricette di cocktail bolissati quanti ne 
puoi immaginare! Facile da fare, un cocktail Boliss può 
essere preparato con succo di frutta, caffè, latte, tè o 
qualunque drink freddo analcolico, poi saturato d’os-
sigeno fino a diventare una soffice schiuma. Un modo 
tutto d’assaporare per far stare in forma te e i tuoi clien-
ti con creatività!

QUALI SONO I BENEFICI DI UN 
COCKTAIL ALL’OSSIGENO BOLISS 
PER LA TUA SALUTE?

E’ provato che 100 ml di cocktail all’ossigeno corri-
spondono a una camminata di 2 ore in una foresta 
di pini in estate. 
Prof. Bychkova, Georgia – Istituto di Cardiologia

Ogni bevanda bolissata, cioè arricchita d’ossigeno,  
combatte la carenza d’ossigeno: ti rinfresca e ti dà la 
carica con gusto, lavorando per il tuo benessere a li-
vello generale e locale.

L’ossigeno enterale assunto per via orale (O
2
 per boc-

ca) migliora le prestazioni del fegato (Dr Nesterovich). 
Ti aiuta a depurarti, il ché è un’ottima cosa se consi-
deri che stress e tossine sottopongono il tuo fegato a 
un costante superlavoro e che l’estate spesso è il solo 
momento in cui le persone si preoccupano del proprio 
benessere.  Boliss è per tutto l’anno.
Un cocktail Boliss si prende cura anche di tutto il tratto 
gastrointestinale: favorisce la regolarità intestinale ed 
aiuta l’intero processo digestivo.

Bevuto con regolarità, Boliss  stimola  il metabolismo, 
migliora le prestazioni fisiche (più resistenza, meno fa-
tica), stimola le naturali difese del corpo e combatte gli 
effetti dello stress. 

Dulcis in fundo, Boliss ti aiuta con la dieta perché ogni 
bevanda arricchita d’ossigeno riduce temporanea-
mente l’appetito, riempiendo lo stomaco con un ali-
mento sano ed ultraleggero che  produce una piace-
vole sensazione di sazietà. 
Per tutte queste ragioni, assieme a un sano stile di vita, 
Boliss é il modo più facile e divertente di prenderti cura 
di te.

QUALI SONO I LUOGHI GIUSTI 

PER BOLISS? 

Bar, Pub, Disco e Caffè 
Palestre 
Centri Benessere e Spa
Stabilimenti balneari 
Case private

Versa 100 ml della bevanda scelta in un bicchiere. 
Basta sia fresca e poco densa.

Aggiungi una bustina a base di estratti di piante. 
Accendi O

2 
Boliss e attiva per 30 secondi il miscelatore Boliss 

per amalgamarli ed aggiungere ossigeno.
 La bevanda diventerà una mousse d’ossigeno. 

Il tuo Boliss è servito, gustatelo al cucchiaio!

La tua strada per il benessere


